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Kraftbrühe vom Eifelrind          7,90 € 

mit Markklößchen, Eierstich und Gemüsewürfeln 

 

5 Stück gebratene Riesengarnelen mit Cherrytomaten   15,50 € 

Knoblauch, Lauchzwiebeln und Brot 

 

Carpaccio vom Eifeler Rinderfilet      16,90 € 

mit Schalottenmarinade, Rucola und Parmesan 

 
 
 

Großer bunter Blattsalat mit Hausdressing     15,00 € 

mit frischer Gartenkresse, Radieschen und   

gerösteten Sonnenblumenkernen 

wahlweise mit: 

• Mariniertem Fetakäse aus dem Ofen     22,50 € 

• Rumpsteak vom Eifelrind (ca. 200 g) mit Café de Paris Butter  28,00 € 

• Gebratene Hähnchenbruststreifen und Champignons   25,00 € 

 

Ofenfrischer Flammkuchen “klassisch“     14,50 € 

mit Crème fraîche, Speck, Zwiebeln, Schnittlauch   

 

Ofenfrischer Flammkuchen “vegetarisch“     15,50 € 

mit Crème fraîche, Fetakäse, Walnüssen,     

Cherrytomaten, Rucola und Olivenöl 

 

Ofenfrischer Flammkuchen “herzhaft“     15,50 € 

mit Crème fraîche, Rahmsauerkraut,     

und hausgeräucherter Mettwurst 

Flammkuchen mit Dinkelmehl +1,00 € Aufpreis 

 

St. Nepomuk Burger mit Pommes frites 

* Cheeseburger vom Eifelrind (200 gr. / medium gegart)  20,00 € 

* Grilled Chicken Cheeseburger       19,00 € 

* Vegetarischer Burger (ohne Bacon)      19,00 € 

Sesambun, Spezialsauce, Cheddar, Spiegelei, Bacon,  

Eisbergsalat, Tomate, Essiggurke, rote Zwiebeln 

Trüffelpommes statt Pommes frites +3,50 € Aufpreis 

mit Trüffelmayonnaise, Parmesan, Frühlingslauch 
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Gebratene Lachsschnitte mit Rieslingrahmsauce    23,00 € 

und grünen Bandnudeln 

 

Paniertes Schweineschnitzel “Wiener Art“     22,00 € 

mit Pommes frites, buntem Blattsalat 

Kleine Portion          17,00 € 

 

Paniertes Schweineschnitzel “Winzer Art“     24,50 € 

mit gebratenen Champignons, Zwiebeln und Frühlingslauch  

in Rahmsauce, Pommes frites, und einem buntem Blattsalat 

Kleine Portion          19,00 € 

 

Paniertes Schweineschnitzel “Kellermeister Art“    25,50 € 

mit gebratenem Speck, zwei Spiegeleiern, Pommes frites,  

und einem buntem Blattsalat 

Kleine Portion          20,00 € 

 

Tomahawk Steak vom Eifelschwein (ca. 400 gr.)    37,00 € 

mit Schalottensauce, dicke Bohnen mit Speck  

und Kartoffeldippers 

 

Gegrilltes Rumpsteak vom Eifelrind (medium gegart) 

200 g mit einem Blattsalat & Pommes frites     29,90 € 

300 g mit einem Blattsalat & Pommes frites      37,00 € 

wahlweise mit: 

Grüner Pfefferrahmsauce, Café de Paris Butter oder Zwiebel-Senfkruste 

 

Café Affogato           8,90 € 

Doppelter Espresso mit einer Kugel Vanilleeis  

und hausgemachtem Macaron 

 

Sorbet & Sekt           7,90 € 

Eine Kugel Sorbet nach Wahl (fragen Sie unser Servicepersonal) 

mit St. Nepomuk Weißburgunder Sekt brut aufgegossen 

 

Lauwarmer Schokoladenbrownie        9,50 € 

mit Karamellsauce und Vanilleeis 

 


