Kraftbruhe vom Eifelrind
mit MarkkldBchen, Wurzelgemuse & Eierstich

Cremesuppe vom Muskatkurbis
mit KUrbiskernen und Korbiskernol

Eintopf von frischen Stangenbohnen
WurzelgemUse und gekochtem Rindertafelspitz
als Hauptspeise

150 gr. heiBe Fleischwurst
mittelschafer Senf und frisches Brot

Carpaccio vom Eifeler Rinderfilet
mit Schalottenmarinade, Rucola und Parmesan

Rosa gebratenes Roastbeef vom Eifelrind -kalt-
mit Remouladensauce, mariniertem Blattsalat
und frischem Baguettebrot

oder Bratkartoffeln mit Speck

Ofenfrischer Flammkuchen “herzhaft*
mit Creme frGiche, Rahmkraut
und grober Mettwurst

Ofenfrischer Flammkuchen “klassisch*
mit Creme frdiche, Speck,
Zwiebeln und Schnifttlauch

Ofenfrischer Flammkuchen “vegetarisch*
mit Creme frdiche, Ziegenkdse,
WalnUssen, Cherrytomaten und Rucola

Original Creme brulée
mit einer Kugel Eis nach Wahl

Iwetschgenkomott mit Zimt
und Bourbon Vanilleeis

Auf nach der EU-Gesetzgebung kennzeichnungspflichtige Allergene
weisen wir auf einer gesonderten Karte hin.

4,90 €

5,50 €

5,90 €

10,50 €

5,90 €

12,90 €

12,50 €
14,90 €

10,90 €

9,90 €

10,90 €

5,90 €

5,50 €



GroBer, bunter Blattsalat mit unserem Hausdressing
frische Gartenkresse und gerdstete Sonnenblumenkerne
dazu wahlweise mit:

gegrillte Riesengarnelen mit Knoblauch

Rumpsteak vom Eifelrind (ca. 200 gr.)

Schnitte vom FluBzander

“St. Nepomuk’s Cheeseburger* mit Steakhouse Pommes
100 % Rindfleisch aus der Eifel, Sesam Bun,
Cheddarkase, Spezialsauce, Spiegelei, Knusperbacon,
rote Zwiebeln, Tomate, Essiggurke, Salat

Paniertes Schweineschnitzel “Wiener-Art*
mit Pommes - frites und einem bunten Blattsalat

Paniertes Schweineschnitzel “Winzer-Art*
gebratene Champignons mit Speck und Lauchzwiebeln
dazu Rahmsauce, Pommes - frites und ein bunter Blattsalat

Geschmorte Keule von der Barbarie Flugente mit Jus
Apfelrotkraut und Doppekooche (Kartoffel-Speckkuchen)

Ragout vom Eifelwild in Ahrburgunder geschmort
mit Butterspdtzlen und Apfel-Preisselbeerkompott

Geschmorte Rinderrouladen
mit Spatburgundersauce
dazu Apfelrotkraut und kleine KartoffelkloBe

200 gr.
gegrilltes Rumpsteak vom Eifelrind 22,90 €

* mit eingelegten Perlzwiebeln in Jus & Pommes frites
* mit grUner Pfefferrahmsauce, Blattsalat & Pommes-frites
*mit frischer Barlauchbutter, Blattsalat & Pommes-frites

Auf nach der EU-Gesetzgebung kennzeichnungspflichtige Allergene

weisen wir auf einer gesonderten Karte hin.

8,90 €

18,40 €
21,40 €
17,40 €

13,90 €

13,90 €

15,90 €

16,50 €

15,50 €

16,50 €

300 gr.
27,90 €



